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Pikantni leco s chorizem

Druh jidla: ' Predkrmy a chutovky

Prilezitost: ‘1 T Pro kazdy den

Sez6na: 7 Cely rok

ZpUisob vafent: ‘." Vareni

Suroviny

Paprika sladka mleta Avokado
Pepr barevny cely Avokado
Mof¥ska stl Mlynek Avokado
2 Cervené papriky

100 g hub

2 Cervené cibule

1 lilek

2 klobasy chorizo

200 ml raj¢atového pyré

2 cukety

1 svazek pazitky

olej fepkovy

Zpusob pripravy

Pfipravime zeleninu. Omyté papriky nakrajime na polovinu, zbavime seminek a nakrajime na
prouzky. Omytou cuketu nakrajime na pdlmésicky, lilek na kolecka. Cibuli nakrajime na platky.
Ocisténé houby nakrajime na platky.
Na rozpaleném oleji osmazime cibuli a houby. Zamichame, pfiddme rajcata, cuketu, lilek a papriku
a dusime. Na jiné panvi osmazime nakrajené chorizo. Az je chorizo opecené prendame do hrnce se
zeleninou. Le€o dochutime soli, peprem, paprikou.

Hotové leco servirujeme posypané Cerstvou pazitkou s opecenou bagetkou.
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